
Nuestro foie mi cuit con dos tipos de gelatinas, pan de pasas y nueces (media ración)

St. Marcellin con confitura CO / French chesse St. Marcellin with figs jam

Tablita de jamón ibérico de bellota / Board of bellota ham

Tabla de salmón de 2 cocciones con blinis, salsa de eneldo y mantequilla / Salmon cooked in 

Empanada de atún / Empanada (tuna pie)

13,50 €

8,50 €

11,50 €

13,20 €

8,90 €

Tablita de lomito ibérico / Board of iberico loan 7,90 €

Gildas (unidad) / Spanish skewer of olive, anchovy and pepper 1,50 €

Anchoa de Santoña selección costera / Anchovies from Santoña coast selection with bread   2,50 €

PARA COMPARTIR / TO SHARE

Tabla de queso clarines caliente con confitura de higos / Clarines chesse with figs jam 14,90 €

NUESTRAS TABLAS

Mini croissant caliente con jamón de bellota / Mini hot croissant with iberico ham  3,95 €

R

R

R

R

R

R
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R
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Tabla de mortadela trufada y parmesano / Board of truffle mortadela and parmesan cheese    11,90 €

Ensaladilla CO / Cristina Oria especial ensaladilla 6,90 €

SANDWICH - BIKINI

TOSTAS EN PAN DE ESPELTA Y TRIGO INTEGRAL / TOAST IN ESPELTA AND INTEGRAL WHEAT BREAD

Mermelada y mantequilla / Jam & butter 

Tomate y jamón ibérico de bellota / Tomato & bellota ham 6,80 €

2,50 €

Cristina Oria

4,60 €

BOLLERIA / PASTRY

Croissant caliente con mascarpone y mermelada / Warm croissant with mascarpone and jam

Croissant caliente con jamón y queso / Warm croissant with ham & chesse 

Nuestro bizcochito de limón / Our especial lemon pound cake

3,30 €

Croissant a la plancha con matenquilla y mermelada / Hot croissant with butter and jam 2,90 €

Croissant / Croissant 

 

1,90 €

3,50 €

3,50 €

Aguacate, granada y semillas / Avocado, pomegranate & seeds 

Bizcochito de naranja y chocolate / Orange and chocolate pound cake 3,50 €

6,50 €7,90 €

7,90 €

Pavo natural, tomate, semillas y aceite de oliva /  

Bikini  jamón y queso trufado / Truffle sandwich. Triangles of bread wiht truffle cream cheese and ham 

Bikini  lomito y comté / Comte chesse and iberico loin sandwich. Triangles of white bread

3,90 €

6,80  €Focaccia de mortadela trufada / 

Tablita de sobrasada con brie / Board of sobreasada with brie 5,90 €

Torta de aceite de oliva virgen extra / extra virgin olive oil bread 1,00 €

Pan de cristal con tomate / Cristal bread sticks whit tomato paste and olive oil 3,50 €

Extra de jamón de Bellota / Extra bellota ham 2,50 €

Natural turkey, tomato, seeds and olive oil

Truffled mortadella foccacia  

Our especial foie mi cuit with two kind of wine jelly´s and raisins & nuts bread toast  (Half portion)

two difernt ways, with blinis, dill sauce and butter

Croissant mini / Croissant mini 1,20 €

Croissant 5 cereales con chocolate / Croissant 5 cereals with chocolate 2,20 €

Guiozas de pato y verduras con soja (4 uds) / Duck and vegetables guiozas with soy 3,95 €
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Ensalada especial burrata Cristina Oria / Especial CO burrata salad 12,50 €

Ensalada quinoa eco con pollo, aguacate, rabanitos, maíz, tomate y pepino

 

11,30 €

 

Cristina Oria

Pollo al curry con arroz / 14,90 €

Pancit: fideos de arroz con pollo y verduras / 9,90 €

Lasagna con ensalada / lasagna with salad 9,90 €

Confit de pato con coulis de frambuesa, ensalada y puré de batata

17,90 €

  SEGUNDOS

ENSALADAS

Ensalada de verduras asadas con tomillo y queso feta / Roasted Vegetable Salad with thyme and feta cheese 8.90 €

Ensalada de lentejas con verduritas y bacon / Lentil salad with vegetables and bacon 8.90 €

Tartar de tomate y aguacate con salmón ahumado / 

11,90 €

Ensalada de salmón con espinacas y queso fresco / Salmon salad with spinach and fresh cheese

Gazpacho con jamón de bellota y tomate / Gazpacho with Bellota ham and tomato 6,90 €

Tarta de limón con merengue italiano / Lemon pie with italian soft merengue

Vasito de arroz con leche / Rice pudding cup

Leche frita con helado de vainilla / 

POSTRES APTOS PARA CELÍACOS / CELIACS DESSERTS

Brownie de chocolate con helado de vainilla / Chocolate brownie with vanilla ice cream

Nuestro gofre recién hecho con nata, chocolate y caramelo o mermelada de fresa 
y frutos rojos / Home made waffle with cream, chocolate or caramel or strawberry jam and 

Helado de vainilla / Vanilla ice cream

Tarta de queso / Cheese cake  

Tarta de chocolate / Chocolate cake

 Recomendado / Suggested 10 % IVA incluido / incluided*R

DULCES Y POSTRES 

6,90 €

6,50 €

6,50 €

4,90 €

5,90 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

Fruta cortada / Cup of fruits 4,90 €

11,90 €

TÉ E INFUSIONES

(Ceylan, black chai)

/ White tea

(Sencha, té verde pétalos de rosa) / Green tea (Sencha, green tea with rose petals)

2,95 €

(manzanilla, menta poleo, frutos del bosque) / 

(Pu-erh)

Té negro / Black tea

2,95 €Té verde

Té blanco 2,95 €

Té rojo / red tea 2,95 €

Rooibos 2,95 €

Infusiones 2,95 €

Quinoa eco salad with chicken, lettuce and avocado, radish, corn, tomato and cucumber

Tomato and avocado tartare with smoked salmon

curried chicken with rice

Duck confit with raspberry confit. Salad and sweet potato pure

fresh berries

Fried milk with ice cream (spanish dessert)

infusions (chamomile, peppermint mint and berries)

Pancit: rice noodles with chicken and vegetables

R Salmón al horno marinado con soja y jengibre con spaghetti de calabacín y zanahoria /
Baked salmon marinated with soy and ginger with carrot and zucchini spaghetti 18,50 €



Zumo naranja recién hecho / Freshly squeezed orange juice 

Zumo detox (espinaca, lima, manzana, y naranja) / 

Refrescos / Soft drinks

3,50 €

5,50 €

2,50 €

Zumo rojo (Fresas, bayas de goji , naranja, manzana) / 5,50 €

Limonada CO hecha al momento (Sabores: fresa, jengibre, limón, pepino y manzana)

4,00 €

BEBIDAS

Cerveza CO, Cerveza sin gluten CO / CO artisan beer, without gluten CO artisan beer 3,30 €

Cristina Oria

Vermouth Cristina Oria 3,90 €

Botella de vino blanco / Bottle of white wine 

Hacienda Montecorto 2018: Verdejo (Valladolid) 10,90 €

 Recomendado / Suggested 10 % IVA incluido / Incluided*R

Botella de vino tinto / Bottle of red wine

Cune 2015: Tempranillo, Mazuelo, Garnacha (Rioja) 11,50 €

Chateau Violet-Lamothe 2015: Semillon y Sauvignon Blanc (Burdeos) 350ml  35,00 €

Botella de Prosecco / Prosecco bottle 

Maccari: Prosecco (Veneto) 11,50 €

Champagne André Clouet Grande Réserve Brut: Pinot Noir  (Bouzy)

Botella / Bottle 

Copa / Glass

8,50 €

39,50 €

Tinto de verano /  4,00 €

Mojito (limón y fresa) / (lemon or strawberry) 9,00 €

Gin con limonada CO / Gin with lemonade CO 9,00 €

11,00 €Copas de alta graduación / other alcoholic drinks

*Todos nuestros vinos y prosecco se pueden pedir por copa

*All our wines and prosecco can be ordered by the glass 3,50 €

CAFÉ Y CHOCOLATE 

Expreso, cortado / Expreso, cortado

Doble carga, americano, macchiato / Double, american, machiato

Latte macchiato

2,30 €

Cafe con leche /coffee with milk 2,50 €

3,50 €

3,50 €

Vienés, bombón, mocachino 4,50 €

Baileys

3,50 €Mug (café con leche en taza mug) /  

4,50 €

Choco caliente / Hot chocolate 3,20 €

Choco & panna (chocolate con nata) / Hot chocolate with cream 3,70 €

Capuccino (Cacao o canela) (Caco or cinammon) 3,50 €

Lemonade CO made at the moment (strawberry / ginger / lemon / cucumber)

Coffee with milk in mug 

Detox Juice (spinach, lime, apple and orange)

Red Juice (Strawberries, goji berries, orange)

Red wine with soda or lemon soda

GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS
DE CÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS
DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

ALTRAMUCES MOLUSCOS Pide opción sin gluten


